
Carte du bar

Restaurant 
Salons Privés
Beaux Arts



 

... dans les salons restaurés de l’Hôtel Mazin La Fayette, 
édifié en 1728, un espace dédié à la cuisine inventive, 

aux vins d’auteurs, ou l’objet de collection, la peinture, 
la sculpture et la musique se tutoient...

Ouvert du lundi au vendredi pour le déjeuner et le dîner
le samedi pour le dîner.

Fermeture le dimanche et certains jours fériés.

Réservations recommandées
+33 (0)1 40 17 04 77

Hôtel Mazin La Fayette
8 rue d’Anjou Paris 8ème

www.1728-paris.com
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L ‘Apéritif

Au verre ou à la coupe
Classique : La coupe de champagne Brut (14 cl.)  21 €
Classique : La coupe de champagne rosé (14 cl.) 24 €
Classique : le verre de vin blanc, rouge ou rosé (16 cl.)   de 12 à 18 €
Collection : le verre de vin blanc ou rouge découverte (16 cl.) (occasionnellement)    de 25 à 30 €
Le verre de Sauternes du Château Rousset Peyraguet 2003 (14 cl.)  14 €
Le verre de Muscat du Cap Corse Antoine Aréna 2011 (14 cl.)  14 €

Porto
Le verre de Porto blanc Churchill dry 19,5° (10 cl.)  15 €
Le verre de Porto rouge Ramos Pinto (10 cl.)  14 €

Cocktails
Instant, Gin ou Vodka Tonic (20 cl.), cognac, gin ou vodka et tonic, frappé dans un grand verre    17 € 
Cocktail 1728 (14 cl.), champagne, campari, martini rouge, framboise                         21 €
Kir royal à votre goût (14 cl.), crème de cassis, mûre, framboise, fraise des bois, pêche de vigne   21 €
Kir classique à votre goût (14 cl.)                                                          14 €
Bloody Mary (14 cl.), jus de tomate et vodka, avec ou sans assaisonnement         18 €
Americano (14 cl.), campari, martini rouge, noilly prat    18 €

Soft drinks
Le jus de tomate Alain Milliat, nature ou assaisonné (33 cl.)                                10 €
Les jus et nectars de fruits Alain Milliat (33 cl.)                                                     10 €
Les sodas coca-cola, Schweppes, Perrier (33 cl.)                                                 6,50 €

Prix nets
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Champagnes Bouteilles de 75 cl., sélection de notre carte des vins 
Drappier Brut Nature Blanc de Noir                                                            84 €
Louis Roederer Brut Premier  125 €
Laurent Perrier Brut  99 €
Ultra Brut Laurent Perrier                                                                160 €
Jacques Selosse Brut Initial                                                                                   150 € 
Jacques Selosse Cuvée Exquise                                                                                   160 € 
« Grand Siècle » par Laurent-Perrier Cuvée                                                          309 €
Drappier Brut Nature Rosé                                                            105 € 

Vins pétillants et de soif  Bouteille de 75 cl.
Moscato d’Asti A. Bera 2011, grand vin du Piémont                                              48 €
 
Bières
Bière blonde de l’Abbaye de Leffe (33 cl.)    10 €
Bière brune de l’Abbaye de Leffe, 6,5° (33 cl.)  10 €

Le bar à eau
Evian (50 cl et 100 cl.)      6,50 € - 8,50 €
Badoit (50 cl et 100 cl.) 6,50 € - 8,50 €
San Pellegrino (100 cl.) 9 €

Prix nets
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Les boissons chaudes

Cafés
Café, décafeiné, noisette      5 €
Café crème, capuccino 8 €

Thés
1. Long Jing Impérial (vert)      10 €
2. Yin Zhen Bai Hao (vert) 10 €
3. Jun Shan Yin Zhen (jaune) 10 €
4. Montagne Dongding (oolong)      12 €
5. An Xi Tei Guan Yin (oolong) 12 €
6. Perles de Jasmin (parfumé) 10 €
7. Keemun Céleste (rouge)      10 €
8. Yunnan impérial (rouge) 10 €

Infusions
Grand restaurant (anis, serpolet, menthe, réglisse...)  10 €
1728 (citronelle Thaï, hibiscu, roses pâles du Maroc...)  10 €
Pompadour (tilleul, verveine, camomille, fleur d’oranger... )  10 €
Citronnelle Thaï    8 €
Menthe poivrée   8 €
Verveine odorante   8 €
Camomille  8 €

Prix nets
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La collection d’alcools du Fondateur
Le verre 4 cl

Cognac Paul Giraud, VSPO Grande Champagne 40° 22 €
Cognac Fins Bois Jean Grosperrin, 44,8° 24 €
Cognac Claudine Dudognon, vieille réserve, Grande Champagne, 40° 30 €
Cognac 1970 Grande Champagne Jean Grosperrin, 61,2° 70 €
Bas Armagnac Folle Blanche 1999 Domaine Boingnères 1999, 49° 30 € 

Calvados vieille réserve Le Pommeray, 42° 25 €
Rhum J.M. Vieux Agricole Martinique 1998, 48,4° 25 €
Rhum Vieux Agricole Trois Rivières Single Cask 1998, 44,8° 25 €

Eaux de vie de kirsch, Binner, 40° 25 €
Eaux de vie de framboise sauvage de Pays Basque, Brana, 45° 25 €
Eaux de vie de poire Williams, Domaine Roulot, 45° 25 €
Chartreuse VEP, 54° Cuvée spéciale 25 €
Grand Marnier Cuvée du Cent Cinquantenaire, 40° 29 €
Wuliangye du Sichuan, Chine, 52° ( alcool rare) La bouteille de 50 cl.  480 €

Vodka Belvedere, 40° (Pologne) 25 €
Beluga Noble Russian Vodka, 40° 25 €

 

Prix nets



Page 7

Overaged malt Whisky Michel Couvreur, 43° (Écosse)            12 €
Oak Cross malt Scotch Whisky Compass Box, 43° (Écosse)    15 €
Redbreast Irish Whiskey, 12 ans d’âge, Pure Pot Still, 40° (Irlande) 12 €
Hedonism Grain Scotch Whisky, non filtré au froid, 43° (Écosse) 15 €
Scapa single malt Scotch Whisky, 16 ans d’âge, 40° (Écosse, Îles d’Orkney) 25 €
Caol Ila single malt Scotch Whisky, 1996, 48° (Écosse, Île d’Islay) 25 €
The Balvenie New Doublewood, 17 ans, single malt, Scotch Whisky, 40° (Écosse, Speyside)             25 €
Hibiki, 12 ans d’âge, Blended Whisky (Japon)       28 €
Nikka Whisky Pure malt,  17 ans d’âge, 43° (Japon, Hokkaido)   27 €
Highland Park Island 1990 single malt Scotch Whisky, 55,2°          30 €
Banff, Highland single malt, Scotch Whisky Speyside 53,7° 1971 (Ecosse )        62 €

Prix nets
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